
UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE ESCUINAPA

MAPA CURRICULAR 

PERIODO  2019-2020

 

                                           

 

 

AREAS 

DEL  CONOCIMIENTO 1o. 2o. 3o. 4o. 5o. ESTADIA

CIENCIAS BASICAS 

APLICADAS MATEMATICAS APLICADAS A LA GASTRONOMIAESTADISTICA APLICADA A LA GASTRONOMIACOSTOS Y PRESUPUESTOS 525 HRS.

60 HRS 60 HRS 60 HRS

INFORMATICAFUNDAMENTOS DE NUTRICION

METODOS Y TECNICAS DE 

INVESTIGACION APLICADAS 

A LA GASTRONOMIA

60 HRS 60 HRS 60 HRS

DISTRIBUCION CUATRIMESTRAL DE LA CARRERA DE 

TECNICO SUPERIOR UNIVERSITARIO EN GASTRONOMIA

EN COMPETENCIAS PROFESIONALES



FORMACION 

TECNOLOGICA SEGURIDAD E HIGIENE EN ALIMENTOSSERVICIOS DE ALIMENTOS Y BEBIDASOPERACION DE BARMERCADOTECNIA DE SERVICIOS GASTRONOMICOS

EVALUACION DE SERVICIOS 

GASTRONOMICOS

45 HRS 60 HRS 75 HRS 60 HRS 45 HRS

INTRODUCCION A LA GASTRONOMIAMETODOS Y TECNICAS CULINARIASESTANDARIZACION DE PLATILLOSFUNDAMENTOS DE VITIVINICULTURACONFORMACION DE MENUS

75 HRS 120 HRS 120 HRS 60 HRS 120 HRS

BASES CULINARIAS  GESTION DE COMPRAS Y ALMACENADMINISTRACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS LOGISTICA DE EVENTOS

120 HRS 75 HRS 75 HRS 75 HRS

PANADERIA PASTELERIA REPOSTERIA

120 HRS 105 HRS 105 HRS

INTEGRADORA IINTEGRADORA II

30 HRS 30 HRS

LENGUAS Y METODOS INGLES I INGLES II INGLES III INGLES IV INGLES V

60 HRS 60 HRS 60 HRS 60 HRS 60 HRS

FRANCES I FRANCES II

90 HRS 60 HRS

EXPRESION ORAL Y ESCRITA I

EXPRESION ORAL Y ESCRITA 

II

75 HRS 75 HRS

HABILIDADES 

GERENCIALES

FORMACION 

SOCIOCULTU

RAL I

FORMACION 

SOCIOCULTU

RAL II

FORMACION 

SOCIOCULTU

RAL III

FORMACION 

SOCIOCULTU

RAL IV

30 HRS 45 30 HRS 45 HRS

TOTALES 525 HRS 525 HRS 525 HRS 525 HRS 525 HRS



DEL PLAN DE ESTUDIOS 

VIGENTE EN SEPTIEMBRE DE 

2018
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